Kolem světa s hovězím
Variace na hovězí pro vášnivé milovníky masa
Výběr, ořez a základní způsoby zpracování hovězího masa 

Kompozice zajímavého a rozmanitého menu na jedno téma
Rychlé a pomalé kuchařské techniky pro přípravu hovězího masa

MENU
Předkrmy
Hovězí tatarák dvěma způsoby
· Klasický francouzský styl
· Moderní styl s asijským kořením
Hlavní jídla
Grilovaný steak au Poivre

Tradiční Kansas City grilovaný bok s čerstvým křenem 

Polynéský grilovaný steak z vysokého roštěnce 

Dezert
Grilovaný ananas s kokosovým sorbetem

Šéfkuchař:  Allen Wertheim
Cena (včetně DPH):
2490,-Kč 




125,- EUR

Kapacita:

24 míst

Počet volných mist:
9
V ceně je zahrnuto:

· koktejl na přivítanou

· dvě sklenky výběrového červeného nebo bílého vína, nebo dvě láhve piva 

· neomezená konzumace minerální vody

Jídlo bude servírováno pro všechny v průběhu i po skončení kurzu, kdy se bude v rodinné atmosféře usedat ke společnému stolu. 

Začátek programu:


18:00

Konec:




cca v 22:00


Prostory budou otevřeny 20 minut před začátkem prezentace a bude podáván Welcome drink.

