Pochoutky sedmi moří

Letní lehká jídla z čerstvých ryb 
Zacházení s čerstvými rybami a dary moře

Nápady a rady pro ten nejlepší výběr sezónních pokrmů

Jak doplnit rybí speciality tím správným vínem
Seznámení s různými druhy jedlých korýšů

MENU
Předkrmy

Salát z rukoly s grilovanými kalamáry a balsamikem
Čerstvé ústřice podávané ve skořápce
Hlavní jídla

Domácí Gravlax

Ceviche s krevetami a mušlemi sv. Jakuba

Steak ze středomořského tuňáka “Côte d´Azur”

Tygří krevety na špízu s bazalkovým pestem 

Bagety, ciabatty a grilovaný česnekový chléb

Dezerty
Sorbetové trio – citron, malina, zelené jablko

Ovocný salát z citrusů s chutí portského vína
Šéfkuchař:  Allen Wertheim
Cena (včetně DPH):
3190,-Kč 




135,- EUR

Kapacita:

24 míst

Počet volných mist:
6
V ceně je zahrnuto:

· koktejl na přivítanou

· dvě sklenky výběrového červeného nebo bílého vína, nebo dvě láhve piva 

· neomezená konzumace minerální vody

Jídlo bude servírováno pro všechny v průběhu i po skončení kurzu, kdy se bude v rodinné atmosféře usedat ke společnému stolu. 
Začátek programu:


18:00

Konec:




cca v 22:00


Prostory budou otevřeny 20 minut před začátkem prezentace a bude podáván Welcome drink.

