Výlet do středomořské kuchyně

Seznámení s historií a regionálními rozdíly v gastronomii v oblasti Středozemního moře a Středního Východu

Stručný úvod do tajů Středovýchodních koření
Shrnutí základních muslimských a židovských pravidel pro stravování

Pomalé techniky vaření tradiční pro přípravu pokrmů na Středním Východě

Atmosféra rodinného stolu – kultura středovýchodního stolování 

MENU
Bufet
Marinované olivy

Pistáciové ořechy

Tabbouleh
Hummus

Babaganush

Tzatziki

Tuniský kuskus s kuřecím masem

Jehněcí Kofteh

Dezerty
Baklava
Mandlové sušenky

Sušené fíky a datle

Candovaný Kumquat
Šéfkuchař:  Allen Wertheim
Cena (včetně DPH):
2390,-Kč 




100,- EUR

Kapacita:

20 míst

Počet volných mist:
12
V ceně je zahrnuto:

· koktejl na přivítanou

· dvě sklenky výběrového červeného nebo bílého vína, nebo dvě láhve piva 

· neomezená konzumace minerální vody

Jídlo bude servírováno pro všechny v průběhu i po skončení kurzu, kdy se bude v rodinné atmosféře usedat ke společnému stolu. 
Začátek programu:


18:00

Konec:




cca v 22:00


Prostory budou otevřeny 20 minut před začátkem prezentace a bude podáván Welcome drink.

