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Pouze pro opravdové zajemce o vareni!

Cesta do Pafize
pro milovniky jidla, uréena profesionaliim i amatérskym kuchafim

Pojed’te spolu s PraZskou Kulinafskou Akademii za opravdovymi kuchafi, mistry svého oboru
ocenénymi Michelin hvézdickami. Podivat se na tyto experty v jejich prostfedi a ochutnat jejich
vlastni vyrobky. Zjistéte na vlastni kazi, proc tolik lidi tvrdi, ze francouzska kuchyné je nejlepsi na
svete — a zjistéte to piimo u jednéch z nejlepsich francouzskych kuchaft.

Prazska Kulinafska Akademie Vam nabizi cestu do Pafize za gurmanskymi zazitky, kde se podivate
do svétoznamé Spicky mezi kuchafskymi $kolami — do Gordon Bleu, skoly klasické francouzské
kuchyné. Vas Sesti denni vylet bude obsahovat celé ¢tyfi dny v “Le Cordon Bleu”, kde se zucastnite
demonstrativni hodiny s Cotdon Bleu uciteli/kuchafi, a praktického cviceni ve cvi¢nych kuchynich
(kde se i vy sami zapojite). Cesta dale obsahuje prohlidku Pafizskych renomovanych pouli¢nich trha,
kde nas provede jeden z “Vasich” kuchaft. Cely program je navrzen tak, aby otevfel vase oc¢i, a dal
vam ochutnat co nejvice z delikatniho svéta francouzské gastronomie.

Prvni cesta je pfipravena na unorovy tyden od nedéle 15. 2. do patku 20. 2., s moznym prodlouzenim
programu pfes vikend. Samozfejmé je mozné pro vas zafidit vecefi v jedné z mnoha restauraci
ocenénych Michelin hvézdickami.

Darujte si letos darek pfimo Valentynsky — PafiZ je misto pro milovniky dobrého jidla!

Cena na osobu — K&/ os
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Planovany rozvrh cesty™

Nedg¢le, 15. tnora: V dopolednich hodinach odlet z Prahy do Pafize, pfeprava do
hotelu
Odpoledne a vecer volno

Pondéli, 16. unora: 8.00 Shromazdéni skupiny v atriu L.’"Cordon
Bleu (dale jen LCB)
8.30 — 11.30 ukazka vafeni s ochutnavkou (1. ¢ast)
12.00 — 13.00 pauza na obéd
13.30 — 16.30 hodina vafeni — prakticka cast
17.00 + volno
Utery, 17. Gnora: 8.30 — 11.30 navstéva trha a pfiprava na studené
kuchyni
12.00 — 14.00 obéd formou bufetu ze surovin pofizenych
na trzich
14.30 — 16.00 seminaf o syrech, nebo sommeliérsky
16.30 + volno
Stfeda, 18. tnora: 8.30 — 11.30 ukazka vafeni s ochutnavkou (2. ¢ast)
12.00 — 13.00 pauza na obéd
13.30 — 16.30 hodina vafeni — prakticka cast
17.00 + volno
Ctvrtek, 19. tnora: 8.30 - 11.30 ukazka vafeni s ochutnavkou (3. ¢ast)
12.00 - 13.00 pauza na obéd
13.30 — 16.30 hodina vafeni — prakticka cast
17.00 + volno, nebo moznost spolecné vecete

v restauraci s Michelin hvézdickami

Patek, 20. anora: Check-out a pfeprava na letisté, odlet zpét Pafiz - Praha
- NEBO -
Mozné prodlouzeni o vikend

MENU na demonstra¢ni hodiny (ukazky vafeni) budou kompletni vecerni menu: Drabez, divocina,
nebo ryby, kazdy den jedno. Ucastnici pfipravi kazdy den jedno hlavni jidlo v hodinach vafeni —
praktické ¢asti vzdy pod vedenim $étkuchate z LCB.

CENA VYLETU ZAHRNU]JE: Zpateéni letenku, veskera planovana preprava po Pafizi, ubytovani
ve dvoulazkovych pokojich se snidani (hotel bude situovan v pési chiizi dostupné vzdalenosti od
LCB), veskeré poplatky spojené s LCB véetné skolného, Pojisténi proti zruSeni zajezdu, jeden obéd
formou bufetu (spojen s nakupy na trzich).

Cena nezahrnuje ostatni obédy, vecefe. Moznost za pfiplatek jednolazkovy poko;.

* véechny casy a menu je se muzou zménit v zavislosti na planovaném programu LCB. Aerolinie, ¢asy
letd, a jména hotelu budou sdéleny.
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